
PRICE DAY BY DAY

Shrimps

Smoked shrimps

Langoustine

Crabclaws

PRICE DAY BY DAY

K I D S  M E N U

MEATBALLS

With potato puré, lingonberries, pickled
cucumber & cream sauce

HAMBURGER

Potatobun, cheddar & fries

PANCAKES 

Pancakes, jam & cream

BAKED FISH

Browned butter, shrimps, potatoes

Cold tomato soup, stracciatella, basil

S H E L L F I S H

6 oysters, 6 langoustines,
 350g shrimps, 250g smoked shrimps 

& 300g mussels

Served with lemon, Skagenröra,
mignonette, bread & aioli

S T A R T E R S
PICKLED HERRING “LERPOTTA” 179 SEK

Lemon mayonnaise, green apple, trout roe, mushrooms &
Jerusalem artichoke

SWEDISH TOMATOS 179 SEK

M A I N  C O U R S E S
Served with baguette and aioli

PLAIN OYSTERS FINE DE CLAIRE NO. 3

Served with mignonette, lemon and tabasco

1: 49 sek |     6: 229 sek |     12: 429 sek

SHELLFISH PLATEAU 

Potatoes, sour cream, red onion, egg, browned butter

TARTAR 189 SEK

Radish, deep fried potatoes, horseradish,
browned butter

HALIBUT CRUDO 199 SEK

279 SEK

279 SEK

FISH & CHIPS

Deep fried fish, fries, tartar sauce & red onion

BEEF BURGER 160 G

Potatobun, cheddar, tomato, caramelized
onion
served with fries and aioli

Extra paddie 50 SEK

ENTRECOTE

Choron sauce, salad & fries

MONKFISH

Served with fries, sauce bearnaise and tomato salad

429 SEK

429 SEK

PASTA WITH ASPARAGUS AND SAGE

Tagliatelle, lemon, green asparagus and sage
butter

259 SEK

GRILLED FLATFISH

Summer primers, potatoes, browned butter,
horseradish, shrimps

399 SEK

MOULES FRITES

Blue mussels, jalapeño & fries
279 SEK

D E S S E R T S

POACHED RHUBARB

Rhubarb sorbet, fresh cream, vanilla

SWEDISH STRAWBERRIES

139 SEK

Elderflower, meringue, cream, vanilla ice
cream, lemon verbena

149 SEK

SCOOP OF ICE CREAM

Ask your waiter/waitress about todays flavours

69 SEK

B I S T R O  
O P E N  D A I L Y  F R O M  6 : 0 0  P M .

119 SEK

129 SEK

99 SEK

119 SEK

F O O D  A L L E R G I E S ?
P L E A S E  A S K  O U R  S T A F F .

PLEASE FEEL FREE TO ASK US ABOUT
THE ORIGIN OF OUR MEAT



TAGESPREIS

Garnelen

Geräucherte Garnelen 

Kaisergranat 

Krabbenscheren 

TAGESPREIS

K I N D E R M E N Ü
KÖTTBULLAR

Gebratene schwedische Fleischbällchen mit
Kartoffelpüree, Preiselbeeren, Gurkensalat und
Rahmsauce

Rindfleisch-Patty im Kartoffel-Bun mit
Cheddar und Pommes frites

PFANNKUCHEN

Drei Pfannkuchen mit frischen Beeren,
Konfitüre und Schlagsahne

GEBACKENER WEISSFISCH

Mit Nussbutter, Garnelen und gekochten Kartoffeln

HAMBURGERMarinierte Tomaten, kalte grüne Tomatensuppe,
Stracciatella, Basilikum und zartes Gemüse

M E E R E S F R Ü C H T E

350 g Smögen-Garnelen, 250 g
geräucherte Garnelen, 300 g in

Weißwein gekochte Miesmuscheln, 6
Kaisergranate und 6 Austern naturell

Serviert mit Zitrone, Aioli, Mignonette-Sauce
und Skagenröra (schwedischer Garnelensalat)

V O R S P E I S E N
MATJES „LERPOTTA“  179 KR

Mit Zitronenmayonnaise, grünem
Apfel, Forellenrogen, eingelegten Pilzen
und Topinambur

SCHWEDISCHE TOMATEN 179 KR

H A U P T G E R I C H T E
Serviert mit Baguette und Aioli

AUSTERN NATURELLA FINE DE CLAIRE NR. 3

Serviert mit Mignonette-Sauce, Zitrone und
Tabasco

1 Stück 49 kr | 6 Stück 229 kr | 12 Stück 429 kr

MEERESFRÜCHTE-PLATEAU

Mit Salzkartoffeln, roter Zwiebel, Sauerrahm,
Ei und Nussbutter
RINDERTATAR 189 KR

Mit Radieschen, knusprigen Kartoffeln,
Meerrettich und Nussbutter

CRUDO VOM HEILBUTT 199 KR

FISH UND CHIPS

Frittierter Fisch mit Pommes frites, Sauce
Tartare und roter Zwiebel.

HAMBURGER 160 G   

Rindfleisch-Patty im Kartoffel-Bun mit
Cheddar, Tomate, karamellisierten
Zwiebeln, Pommes frites und Aioli.
Extra Rindfleisch-Patty 80 g: 50 kr

ENTRECÔTE  

Mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und
Tomatensalat

WÜRZIG GEBRATENES SEETEUFELFILET  

Mit Sauce Choron, Pommes frites und Römersalat

PASTA MIT SPARGEL UND SALBEI

Tagliatelle mit Zitrone, grünem Spargel und
Salbeibutter

GANZ GEBRATENER PLATTFISCH

Mit Sommergemüse, neuen Kartoffeln,
Nussbutter, Meerrettich und Garnelen

MOULES FRITES

Miesmuscheltopf mit Kräutern,
Jalapeño und Pommes frites

D E S S E R T S

POCHIERTER RHABARBER
Mit Rhabarbersorbet, frischer Sahne und
„Drömmar“, schwedischem Mandelgebäck
HOLUNDERBLÜTEN-MARINIERTE
SCHWEDISCHE ERDBEEREN

Mit Baisers, leicht geschlagener Sahne,
Vanilleeis und Zitronenverbene
EINE KUGEL EIS

Fragen Sie unser Serviceteam nach den heutigen Sorten

B I S T R O  
T Ä G L I C H  A B  1 8 : 0 0  U H R  G E Ö F F N E T

279 KR

279 KR

429 KR

429 KR

259 KR

399 KR

279 KR

139 KR

149 KR

69 KR

119 kr

129 kr

99 kr

119 kr


	FOOD ALLERGIES? PLEASE ASK OUR STAFF.
	BISTRO  OPEN DAILY FROM 6:00 PM.
	SHELLFISH
	PRICE DAY BY DAY
	Shrimps
	Smoked shrimps
	Langoustine
	Crabclaws
	PLAIN OYSTERS FINE DE CLAIRE NO. 3


	SHELLFISH PLATEAU
	PRICE DAY BY DAY
	6 oysters, 6 langoustines,  350g shrimps, 250g smoked shrimps  & 300g mussels
	Served with lemon, Skagenröra, mignonette, bread & aioli


	STARTERS
	PICKLED HERRING “LERPOTTA” 179 SEK
	Potatoes, sour cream, red onion, egg, browned butter

	TARTAR 189 SEK
	Radish, deep fried potatoes, horseradish, browned butter

	HALIBUT CRUDO 199 SEK
	SWEDISH TOMATOS 179 SEK
	Cold tomato soup, stracciatella, basil

	PLEASE FEEL FREE TO ASK US ABOUT THE ORIGIN OF OUR MEAT

	MAIN COURSES
	FISH & CHIPS
	279 SEK
	Deep fried fish, fries, tartar sauce & red onion


	BEEF BURGER 160 G
	279 SEK
	Potatobun, cheddar, tomato, caramelized onion served with fries and aioli
	Extra paddie 50 SEK


	ENTRECOTE
	429 SEK

	MONKFISH
	429 SEK
	259 SEK

	PASTA WITH ASPARAGUS AND SAGE
	Tagliatelle, lemon, green asparagus and sage butter

	GRILLED FLATFISH
	Summer primers, potatoes, browned butter, horseradish, shrimps
	399 SEK

	MOULES FRITES
	Blue mussels, jalapeño & fries


	DESSERTS
	279 SEK
	POACHED RHUBARB
	139 SEK

	SWEDISH STRAWBERRIES
	149 SEK

	SCOOP OF ICE CREAM
	69 SEK


	KIDS MENU
	MEATBALLS
	With potato puré, lingonberries, pickled cucumber & cream sauce

	HAMBURGER
	Potatobun, cheddar & fries

	PANCAKES
	BAKED FISH
	119 SEK
	119 SEK
	129 SEK
	99 SEK


	BISTRO  TÄGLICH AB 18:00 UHR GEÖFFNET
	MEERESFRÜCHTE
	TAGESPREIS
	Garnelen
	Geräucherte Garnelen
	Kaisergranat
	Krabbenscheren
	AUSTERN NATURELLA FINE DE CLAIRE NR. 3


	MEERESFRÜCHTE-PLATEAU
	TAGESPREIS
	350 g Smögen-Garnelen, 250 g geräucherte Garnelen, 300 g in Weißwein gekochte Miesmuscheln, 6 Kaisergranate und 6 Austern naturell


	VORSPEISEN
	MATJES „LERPOTTA“  179 KR
	Mit Salzkartoffeln, roter Zwiebel, Sauerrahm, Ei und Nussbutter

	RINDERTATAR 189 KR
	Mit Radieschen, knusprigen Kartoffeln, Meerrettich und Nussbutter

	CRUDO VOM HEILBUTT 199 KR
	SCHWEDISCHE TOMATEN 179 KR
	Marinierte Tomaten, kalte grüne Tomatensuppe, Stracciatella, Basilikum und zartes Gemüse


	HAUPTGERICHTE
	FISH UND CHIPS
	279 KR
	Frittierter Fisch mit Pommes frites, Sauce Tartare und roter Zwiebel.


	HAMBURGER 160 G
	279 KR
	Rindfleisch-Patty im Kartoffel-Bun mit Cheddar, Tomate, karamellisierten Zwiebeln, Pommes frites und Aioli. Extra Rindfleisch-Patty 80 g: 50 kr


	ENTRECÔTE
	429 KR
	429 KR

	WÜRZIG GEBRATENES SEETEUFELFILET
	PASTA MIT SPARGEL UND SALBEI
	259 KR
	Tagliatelle mit Zitrone, grünem Spargel und Salbeibutter


	GANZ GEBRATENER PLATTFISCH
	399 KR
	Mit Sommergemüse, neuen Kartoffeln, Nussbutter, Meerrettich und Garnelen


	MOULES FRITES
	Miesmuscheltopf mit Kräutern, Jalapeño und Pommes frites


	DESSERTS
	279 KR
	POCHIERTER RHABARBER
	139 KR

	HOLUNDERBLÜTEN-MARINIERTE SCHWEDISCHE ERDBEEREN
	149 KR

	EINE KUGEL EIS
	69 KR


	KINDERMENÜ
	KÖTTBULLAR
	Gebratene schwedische Fleischbällchen mit Kartoffelpüree, Preiselbeeren, Gurkensalat und Rahmsauce

	HAMBURGER
	Rindfleisch-Patty im Kartoffel-Bun mit Cheddar und Pommes frites

	PFANNKUCHEN
	GEBACKENER WEISSFISCH
	119 kr
	129 kr
	99 kr
	119 kr



