
G Ä S T S P E L  2 3  &  2 4  O K T O B E R

F Ö R S T A  S E R V E R I N G

Vårrulle fylld med hummer tillsammans med krispsallad, myntacreme samt
ostron ish "noch cham" 

meny 
S N A C K S

Eldad hummernigiri med skum på röd curry 

Tartlette med glasbakad hummer, fikon & anklever 

Två idioters toast med hummer, räka & leche de tigre 

A N D R A  S E R V E R I N G

Yusen marinerad hummer med asiatisk musselsås, dill, koriander och
massamancurry 

T R E D J E  S E R V E R I N G

63° ägg i en bräserad sojabuljong, sallad på hummer, sotad gurka, blekselleri
samt hummerskum 

F J Ä R D E  S E R V E R I N G

Stökigt ris på vårt sätt, med edo-tannen-su, yuzu majo, koreansk chili, friterad lök
samt riven havgustolv, tare bakad hummerklo på spett.‌  

Wagyu och tortillaspett med brynt smör, miso samt sedimentsolja 

F E M T E  S E R V E R I N G

Meny 1195 kr 
Vinpaket 750 kr 

Glass på Earl Grey och genmaicha samt karamelliserat soyaskum 

Glasbakad cantaloup melon med timutpeppar & espelettepeppar 
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